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CaRTE HIVER 2021

MIDI & SOIR

3.QO€

2.90€

4.90€
5.90€
5.90€
5.90€
5.90€
3.90€

5.90€

......

6.70€ | 19.00¢€
7.30€ 21.00€
7.30€ 21.00€
7.30€ 21.00€
7.30€ | 9].00€
5.60€ | 16.00€
7.30€ | 2].00€
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Comté, Tomme de Savoie, Morbier, jambon cru, jambon
blanc, saucisse de Morteau, chorizo, foccacia et huile
d’olive, beurre, cornichons, salade

Comté, Tomme de Savoie, Morbier, Camembert, jambon cru,
jambon blanc, saucisse de Morteau, chorizo, foccacia et huile
d’olive, beurre, cornichons, salade

Pour les indécis, 2 recettes
sur la méme pizza!

Sélectionnez une pizza
parmi nos pizzas a la carte.

e EN
Choisissez dans notre carte ™ :CT\O“‘
une pizza a partager pour l'apéro! “;:\_APWJ-A

4 accras de morue + 3 crevettes snacks + 2 camemberts snacks + 2
oignons rings + 3 aiguillettes de poulet crispy + 2 boules panées
mozza-tomato

4 accras de morue + 3 crevettes snacks + 2 camemberts + 6
oignons rings + 3 aiguillettes de poulet crispy + 2 boules panées
mozza-tomato + 2 beignets de courgette + 2 mozza sticks

—!!—

NON P’ZZAs

Choisissez votre base,
créme ou tomate (salade +2€)

LA TRADITIONNELLE - 9.90¢

Jambon blanc, champignons frais, olives,
Mozzarella

Ld FROIMQAQJE - 13.90¢

Tomme de Savoie, fromage a raclette,
Morbier, olives, Mozzarella

LA VEJETAaRIENNE - 13.90¢

Poivrons, oignons jaunes, origan, salade, filet
d’huile d’olive, Mozzarella

LA CHEVRE - 14.50¢

Tranches de chévre, lardons, filet d’huile
d’olive, Mozzarella

Ld BASQUAISE - 14.90¢

Emincé de poulet mariné, poivrons, oignons
jaunes, Mozzarella

Ld RACLETTE - 14.90¢

Fromage a raclette, jambon cru, salade, filet
d’huile d’olive, Mozzarella

LA MONT D'OR - 14.90€

Mont d’Or, saucisse de Morteau, pommes de
terre, Mozzarella

La MEXICAINE - 15.90¢

Viande hachée, chorizo, poivrons, oignons
jaunes, Mozzarella

LA CALZONE - 13.50¢

Jambon blanc, champignons frais, olives,
Mozzarella

midi & soir, pour 2 pers,
minimum

La Fonpue # &

=8l Hells COMTOISE -15.90¢

& CHaube DU
10 55-24.90¢

+5.90€

+2.00€

Selon disponibilité, env. 20 minimum
de préparation - Réservation conseillée,
il n’y en aura pas pour tout le monde !

STeaK HaCHé PUR BOEUF- & FISH anND CHIPS-
Filets de cabillaud frits, frites, salade,
@5’ STeaK é cHevaL- @, mayonnaise maison
\ Steak haché de boeuf servi avec son oeuf au plat

WEEK-END

NOS PLATS SONT SERVIS AVEC

BavVeTTE D’ALOYAU- &
CORDON BLEU JURASSIEN -

Petits ballotins de dinde panés,
@ fourrés au jambon blanc et Comté fondu

SUPREME De POULET-
FAQJITAS POULET-

Emincé de poulet mariné, poivrons et oignons
grillés, servi avec tortillas de blé, guacamole,
fromage et créme fraiche

TOUTES NOS VIANDES SONT SERVIES AVEC AU CHOIX



FRITES OU POMMES DE
TERRE ROTIES OU POMMES
RISSOLEES OU CAROTTES

.........................................................

REMPLACEZLE STE,AK, H‘,ACHE P‘?R UN Steak haché de boeuf, salade, tomate, Steak haché de beeuf, lard grillé,
STEAKHACHE VEGETAL +4 oignons rouges, sauce Burger tranches de chévre, miel, salade,
tomate, oignons rouge, sauce burger

NOS BURGERS SONT SERVIS AVEC \\\O S BU RG E Rs

POUR LES SERIEUX MANGEURS...

Steak haché de beeuf, lard grillé, sauce
ASS| e TT e M O N ST e R~ au Cheddar, salade, tomate, oignons Steak haché de beeuf, lard grillé, sauce
L:26.90€ - XL :29.90€ rouges, sauce burger Mont d’Or, tomate, salade, oignons

*2 BURIERS aUu CHOIX pe La méme TalLLe rouges, sauce burger

*SUPP./BURGER:

+4€ POUR L€ JURASSIC & L€ 300
*PRIX POUR 1 PERSONNE

*COUVERT SUPP. +8¢€

Steak haché de beeuf, lard grillé, ceuf au
@, plat, sauce au Comté, salade, tomate, Steak haché de beeuf, lard grillé,
oignons rouges, sauce burger sauce aux morilles et vin jaune, salade,
tomate, oignons rouges, sauce burger

2 Steaks hachés (150g) de boeuf,
lard grillé, sauce au Comté, salade,
tomate, oignons rouges, sauce burger

Steak haché de boeuf, fromage a
raclette, rosti, lard grillé, salade,
tomate, oignons rouges, sauce burger

Steak haché de beeuf, lard grillé, foie
gras poélé, compotée de figues, tomate,
salade, oignons rouges, sauce burger

Emincé de poulet mariné, salade,
tomate, oignons rouges, sauce burger

NoS SALADES

:Entrée P.:Plat i.:Repas

La cHevreTTe @ La CESar . Larégonae@ i  LaTerrROR@
Toasts de chévre et miel, jambon : Poulet crispy, croGtons, Grana : Jambonblancfumé, désdeComté, : Toasts de foie gras, magret de
cru, salade, tomates confites, ceuf : Padano, salade, tomates confites, : noix, salade, tomates confites, : canard, salade, tomates confites,

dur, oignons rouges : ceuf dur, oignons rouges : ceuf dur, oignons rouges : oeuf dur, oignons frits

9.90€ 1 15.90€ 12.17.90€ : . 9.50€ P 15.50€ 1 .17.50€ @ . 9.90€ P 16.90€ 1 18.90€ : 19.90€ 1 2].90€

NOS SALADE REPAS SONT SERVIES AVEC POMIMES RISSOLEES OU POMMES D& TERRE ROTIES OU FRITES

‘S NOS

> -
W MENUS :
@O DEJEUNER CHRONO
8 Aiguillettes de poulet crispy PLAT DU JOUR
Burger Classic ou Burger Cheddar ou PIZZA-9.90€
(steak haché de 100g) + frites
Pizza traditionnelle (15cm) un paquet
ooo de bonbons ENTREE DU JOUR +2 € DESSERT DU JOUR+3€
Mousse au chocolat ou Glace enfant
(barbe a papa ou pate a tartiner) O e T
Du lundi au

SISTHOT -19.90€ vendredi, midi

uniquement, hors

BURJER CLASSIC (L) vacanees scolaires
+ DESSERT DU MOMENT i coneuitior
+ | BIER€ en 25cL ou SODA

BURGER EN XL +4 €

* 9 9 =
avec l'achat d’un BIEREEN33CL BURGER

bracelet Kid DE VOTRECHOIX _ -4+5€
+ 1 menu adulte



NOS ROUSES

PAYS D'OC
Merlot Les Costes - IGP

Merlot Les Jamelles - iGP

JURA

Arbois Pupillin Domaine Badoz - AOC
BOURGOGNE

Givry ler cru Steinmaier Cave de Buxy -A0P

VALLEE DU RHONE
Cotes-du-Rhéne Domaine Guigal - A0OP

NOS BLANCS
PAYS D’OC

Sauvignon Les Costes - IGP
JURA

Cotes-du-Jura Tradition Chateau Béthanie - AOP

BOURGOGNE
Saint Véran Domaine Paradis - AoP
Macon Fleur Blanche Cave de Viré - roP

NOS ROSES

Gourmandise Presqu’ile de St Tropez - IGP
Cotes-de-Provence Les Limberts - Aop

ﬂOS BULLeS SELECTION DU BARMAN

Crémant Brut
Champagne

DESSERT DU MOmMenT -

Demandez a votre serveur

CaFeé /THE gOURMaAND -
FROMAage BLanC -

Nature ou créme ou coulis de framboise

couLanT au CHOCOLAT -

et sa glace vanille de Madagascar

LA CREéPe SUCRe -
Nutella ou Chantilly

CREME BRULEE VANILLE -
MOUSSE AU CHOCOLAT -

Vanille de Madagascar, Chocolat,
Caramel beurre salé, Framboise,
Citron, Menthe-Chocolat, Fraise,
Griotte, Vanille macadamia, Café,
Macvin’, Noisette & Noix de coco

*l'abus d’alcool est dangereux pour la santé.

Rhum Bacardi Carta Blanca,
Menthe fraiche,Citron vert,
Sucre et Eau gazeuse

Vodka, Jus d’orange, Jus
d’ananas, Parfums fruit de
la passion, papaye, péche
et melon

Martini rocks - 7CL ROUGE, BLANC, ROSE
Martini Bianco Tonic - 7CL

BIANCO, CITRON VERT, TONIC

Macvin - 4CL

Ricard, Pastis, Pontarlier - 2CL
Perroquet, tomate - 2CL

Kir vin blanc - 12CL

Kir crémant -12CL

Suze - 4CL

Jack Daniel’s N°7 40° - 4CL

Clan Campbell 40° - 4CL

4.90€

3.90€
2.90€
3.]O€
3.90€
5.50€
4.30€
7.50€
7.OO€

Menthe fraiche, Citron vert,
Sucre et Eau gazeuse

Jus d’ananas, Cascade de
Saveurs fraise, framboise,
grenadine et péche blanche

La COUPE JURA-
1boule noisette, 1 boule Macvin’,
praliné croustillant, Chantilly

La COUPE NUT’ -
1 boule vanille macadamia, 1 boule
pate a tartiner, Nutella, Chantilly

La GOURMaNDe -

1 boule vanille, 1 boule chocolat, 1
boule caramel beurre salé, moelleux au
chocolat, amandes effilées, coulis de
chocolat, Chantilly

La Dame BLanNCHE -

2 boules vanille, coulis de chocolat,
amandes effilées, Chantilly

La GRIOTTINE -

1 boule vanille macadamia, 1 boule
Griotte, Griottines®, Chantilly

LA 10 55-

1boule sorbet framboise, 1 boule fraise,
pralines roses, coulis de framboise,
Chantilly

COUPE 2 BOULES 3,°°¢

nos autres cocktails biéres bouteilles

a biéres

La pétillantedu1055 - IL
Vittel - 25 CL

Vittel sirop - 25 CL
Carola bleue - plate - IL
Carola bleue - 50 CL
Perrier - 33 CL

Perrier SIROP OU RONDELLE - 33 CL
Pepsi ou Pepsi max - 30 CL

Lipton Ice Tea/Orangina - 30 CL
Oasis - 25 CL

Schweppes TONIC AGRUM, LEMON - 25CL
Limonade - 30 CL

Diabolo sirop - 30 CL

Carafe de sirop - IL

Caramel, Cassis, Cerise,
Citron, Mire, Fraise, Anis
Framboise, Grenadine, Kiwi,
Péche, Menthe, Pomme,
Violette, Vanille, Passion,

Kiwi-banane Pamplemousse

Rhum Don Papa

Cognac

Marcdu jura

Eau de vie POIRE, MIRABELLE, FRAMBOISE
Cointreau/ Bailey’s / Get 27 / Get 31
Get pétillant 27 ou 31

Expresso ou Déca

Double Expresso ou Déca

Petit créeme

Café allongé

Café au lait / Machiatto / Cappucino
Chocolat chaud

Chocolat ou Café viennois CHANTILLY
Thé, infusion NATURE OU PARFUME
Thé lait / Thé citron rondelle

cave

3.50€
3.90€
2.90€
3.6O€
3.90€
3.6O€
3.6O€
3.50€
3.90€
3.20€
3.4O€
6.OO€

Fraise, Framboise, Poire,
Abricot, Ananas, Orange,
ACE, Pomme, Tomate,

7-00€
7-50€
7-00€
7-50€
6.OO€
7-00€

].70€
3.4O€
2.20€
].90€
3.7O€
3.20€
3.7O€
3.OO€
3.3O€



