CaRTE auTOmMnNeE 2021

Martini rocks - 7CL ROUGE, BLANC, ROSE
Martini Bianco Tonic - 7CL
BIANCO, CITRON VERT, TONIC

NOS ROWIES BANCO, CTRC i~

PAYS D’OC Ricard, Pastis, Pontarlier - 2CL 290¢€

4.90€

Flying solo domaine Gayda - icP Perroquet, tomate - 2CL 3'1900€€

Merlot Les Jamelles - iGP Kir vin blanc - 12CL 3'50€
Kir crémant -12CL 5

JURA o
Suze - 4CL 4

Arbois Pupillin Domaine Badoz - AOC Jack Daniel’s N7 40 - 4CL 2.50€

BOURGOGNE Clan Campbell 40° - 4CL | | I | D | 8 S O | Q
Givry ler cru Steinmaier Cave de Buxy -A0p
VALLEE DU RHONE

Cotes-du-Rhone Domaine Guigal - A0P

VIN DU MONDE Rhum Bacardi Carta Blanca,
Chianti Masi Renzo - DOC Menthe fraiche,Citronvert,  Manthe fraiche, Citron vert, 2k —c :

Sucre et Eau gazeuse Sucre et Eau gazeuse

NOS BLANCS 4 Tole BB ST S5
PAYS D’OC ' : S \

Flying solo Domaine Gayda - icP Vodka, Jus d’orange, Jus - - (%
JURA d’ananas, Parfums fruit de

Jus d’ananas, Cascade de
Saveurs fraise, framboise,

la passion, papaye, péche grenadine et péche blanche
et melon

Cotes-du-Jura Tradition Chateau Béthanie - A0OP
BOURGOGNE
Saint Véran Domaine Paradis - Aop

Macon Fleur Blanche Cave de Viré - Aop nos autres cocktails

VIN DU MONDE a biéres
Pinot Grigio Santa Sofia - DOC

NOS ROSES

Gourmandise Presqu’ile de St Tropez - IGP La pétillantedu1055 - IL
Cotes-de-Provence Les Limberts - A0P Vittel - 25 CL

biéres bouteilles cave

Bardolino Carlo Damiani - boc Vittel sirop - 25 CL 3-50€
Carola bleue-plate - IL 3'282
Carola bleue - 50 CL 2
ﬂOS BULLeS SELECTION DU BARMAN Perrier - 33 CL 3.60€
Crémant Brut Perrier SROP OU RONDELLE - 33 CL O
Champagne : : Pepsi ou Pepsi max - 30 CL 3.00€
Lipton Ice Tea/Orangina - 30 CL 3:00€
Oasis - 25 CL P0E
Schweppes TONIC AGRUM, LEMON - 25CL 3282
Limonade - 30 CL 3
Diabolo sinen e 3382 25CL 33CL 50CL 1,5CL
Carafe de sirop - IL 6
LASELECTION-5 | 3.90€ | 490€ | ¢70€ | g.00€ ({&
DESSERT DU MOMEenT - La COUP€E JURa-
Demandez i votre serveur 1boule noisette, 1 boule Macvin’, LA BLONDE - 6.7 - 5.90€ 7.30€ 21.00€ @i
praliné croustillant, Chantilly c P
DOUCEUR GlanbuJa- , A ] : ~ \
Financier recouvert de sa bavaroise La COUPE NUT"- fen s Citron, Mare, Fraise, Anls Fraise, Framboise, Poire, L'AMBREE - 65 ) 5.200€ JI0E 21:00<€ @l
ianduia a la compote de pomits 1boule vanille macadamia, une boule pate a Framboise, Grenadine, Kiwi, -
9 J P P tartiner, Nutella, Chantilly Péche, Menthe, Pomme, Abricot, Ananas, Orange, .
CaFé /THEé goURManD - Violette, Vanille, Passion, ACE, Pomme, Tomate, LA ROUGE - ¢ - 5.90€ 7-30€ 21-.00€
boute vanille.1 boul chocolat, 1 boul Kiwkbanane ramplemeusse
oule vanille, 1 boule chocolat, 1 boule .
E%Omage‘ BLancC l: de framboi caramel beurre salé, moelleux au chocolat, LA BLANCHE - ¢ - 5'90€ 7'30€ 2]'00€
ature ou creme ou coulis deirambolse ;4,5 hdes effilées, coulis de chocolat, Chantilly
couLanT aU CHOCOLAT - LA Dame BLaNCHe - oe LA CLASSIQUE -5,9° 2,90€ 3.90€ 5.60€ ]6.00€ @l
et sa glace vanille de Madagascar Z#Ic:ules v;nillel,l coulis de chocolat, amandes Rhum Don Papa 7'50€
A 3 ’ C t. 7 ’ - °
La CREPE SUCRE - effilées, Chantilly :Z;g:::lcujura 7 o0 L'IPA - 6,3 - 5.90€ 7.30€ 21.00€ @u
Nutella ou Chantilly La GRIOTTINE - Eau de vie POIRE, MRABELLE, FRAMBOISE e
. 1 boule vanille macadamia, 1 boule Griotte, Cointreau / Bailey’s | Get 27 / Get 31 6:00€
CREME BRULEE VANLLE - Griottines’, Chantilly Get pétillant 27 ou 31 7.00€
. LA 10 55-
MOUSSE AU CHOCOLAT 1boule sorbet framboise, 1 boule fraise, ’
pralines roses, coulis de framboise, Chantilly
Expresso ou Déca [ r . . . x =.00€
Double Expresso ou Déca 3.40€ La pression SOCL au prix de la 33CL, Cocktail sans alcool a5
Petit créme 720
Vanille de Madagascar, Chocolat, Café allongé 1:90¢€
Caramel beurre salé, Framboise, Café au lait / Machiatto / Cappucino ERs '
Citron, Fraise, Griotte, Spéculoos, COUPE 2 BOULES 3,%0¢ Chocolat chaud 3.20€ eI .
Vanille macadamia, Piche de vigne, Chocolat ou Café viennois CHANTILLY 3.7OOO€€ ;| B *
Noisette, Macvin’, Café o i - : . :
I::’l;?:l/l?rlzz C:I:I:Eif:d?lfg e §.30€ Photo non contractuelle | Prix nets | Service compris | En euros TTC R ’
- |




A PARTAGER

]

Ld PLANCHE L -12.90¢

Comté, Tomme de Savoie, Morbier, jambon cru,
jambon blanc, saucisse de Morteau, chorizo, foccacia
et huile d’olive, beurre, cornichons, salade

Ld PLANCHE XL -18.90¢

Comté, Tomme de Savoir, Morbier, Camembert,
jambon cru, jambon blanc, saucisse de Morteau,
chorizo, foccacia et huile d’olive, beurre, cornichons,
salade

PIZZA XXL -19.90¢

Pour les indécis,
2 recettes sur la
méme pizza!

Sélectionnez une
pizza parmi nos
pizzas a la carte.

PIZZAS

Choisissez dans notre carte une
pizza a partager pour l'apéro!

TaPas

TAPAS L -12.90¢

4 accras de morue + 3 crevettes snhacks + 2
camemberts snacks + 2 oighons rings + 3 aiguillettes
de poulet crispy + 2 boules panées mozza-tomato

TaPaAsS XL -18.90¢

4 accras de morue + 3 crevettes snacks + 2
camemberts + 6 oighons rings + 3 aiguillettes de
poulet crispy + 2 boules panées mozza-tomato + 2

La TRADITIONNELLE

Jambon blanc, champignons frais,
olives, mozzarella

Lad FROMage

Tomme de Savoie, fromage a raclette,
morbier, olives, mozzarella

La BASQUAISE

Emincé de poulet mariné, poivrons,
oignons jaunes, mozzarella

Lad RACLETTE

Fromage a raclette, jambon cru,
salade, filet d’huile d’olive, mozzarella

La CHEVRE

Tranches de chévre, lardons, filet
d’huile d’olive, mozzarella

La VEJETARIENNE

Poivrons, oignons jaunes, origan,
salade, filet d’huile d’olive, mozzarella

La MEXICalne

Viande hachée, chorizo, poivrons,
oignons jaunes, mozzarella

Lad CaLZonhe

Jambon blanc,
champignons frais,
olives, mozzarella

NOS BURGERS SONT SERVIS AVEC

FRITES OU POMMES DE TERRE

ROTIES OU POMMES DE TERRE
RISSOLEES OU CAROTTES

REMPLACEZ LE STEAK HACHE PAR UN
STEAK HACHE VEGETAL +4¢

POUR LES SERIEUX MANGEURS...

ASSIETTEe MONSTER™
L:26.90€ - XL :29.90€
*2 BURJGERS au CHOIX
DEe La méme TalLLE

+4€ POUR L€ JURASSIC & L€ 300
*PRIX POUR 1 PERSONNE
*COUVERT SUPP. +8¢€

Ld CHEVRETTE

2 Steaks hachés (150g) de boeuf,
lard grillé, sauce au Comté,
salade, tomate, oignons rouges,
sauce burger

Steak haché de beeuf, lard grillé,
sauce aux morilles et vin jaune,
salade, tomate, oignons rouges,
sauce burger

Steak haché de boeuf, lard grillé,
tranches de chévre, miel, salade,
tomate, oignons rouge, sauce
burger

Steak haché de beeuf, lard grillé,
ceuf au plat, sauce au Comté,
salade, tomate, oignons rouges,
sauce burger

LAa CESaR

Steak haché de boeuf, fromage a
raclette, rosti, lard grillé, salade,
tomate, oignons rouges, sauce
burger

Steak haché de beeuf, lard grillé,
sauce au Cheddar, salade, tomate,
oignons rouges, sauce burger

Emincé de poulet mariné, salade,
tomate, oignons rouges, sauce
burger

Steak haché de beeuf, salade,
tomate, oignons rouges, sauce
Bourgyburger

La REJIONaLe

Toasts de chévre et miel, jambon cru,
salade, tomates confites, ceuf dur,
oignons rouges

Poulet crispy, croatons, Grana Padano,
salade, tomates confites, ceuf dur,
oignons rouges

Jambon blanc fumé, dés de Comté,
noix, salade, tomates confites, ceuf dur,
oignons rouges

9.90€ 15.90€ 17.90¢ 9.50€ 15.50 € 17.50¢€ : 9.90€ 16.90€ 18.90€

beignets de courgette + 2 mozza sticks

NOS SALADE REPAS SONT SERVIES AVEC POIMMES RISSOLEES OU POMMES DE TERRE ROTIES OU FRITES

NOS PLATS SONT SERVIS AVEC @‘Q\
FRITES OU POMMES DE TERRE
ROTIES OU POMMES DE TERRE

RISSOLEES OU CAROTTES
1garniture au choix

Aiguillette de poulet crispy
Burger Classic ou Burger Cheddar
(steak haché de 100g) + frites

Pizza traditionnelle (15cm)
TOUTES NOS VIANDES SONT

SERVIES AVEC AU CHOIX
sauce POIVRE OU écHaLoTe
OU sauce comTe +2.00€
OU SauCe MORILLES +6.00€

Mousse au chocolat
glace enfant
(barbe a papa ou pate a tartiner)

SANS BRACELETKID : 6,90€

PENSEZ A NOS SUGGESTIONS DU WEEK-END,




